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V 19. stoletju je bil Collio v italijanščini Coglio, v 
furlanskem jeziku Cuei in v slovenščini Brda. V 
času Avstro-Ogrske pa je bil poznan pod imenom 
»In den Ecken«.
Izvor besede pomeni grič, zato se morajo vinogradi 
nahajati na gričevnatem območju, naša zemlja je 
‘opoka’.
Naša družina na tem območju že več kot 300 let 
obdeluje 12 ha.

Collio, » vino iz avtohtonih sort«

Collio, “vino iz avtohtonih sort”, je najstarejše 
vino tega okoliša in v preteklosti je bila ta zvrst 
najpogosteje pridelano vino. Danes, s skupino 
kmetov in ambicioznim projektom, želimo 
ohraniti tradicijo zvrsti, pridelane iz avtohtonih 
sort, ki so furlanski tokaj, rebula in malvazija.
Furlanski tokaj predstavlja telo, rebula prinaša 
kislino, malvazija pa aromatičnost.
Pred dvema svetovnima vojnima je bila ta zvrst 
sestavljena z množico drugih starih sort, ki so 
sobivale mešano v vinogradih.

Zvrst=biodiversiteta

V preteklosti so bili vinogradi v vseh vinorodnih 
okoliših mešani, kar pomeni, da so bile trte 
različnih sort zasajene na isti njivi, zato sortna vina 
niso obstajala. Kmet je zelo dobro poznal svoj 
košček zemlje in si je zato lahko privoščil, da je sadil 
posamezne sorte glede na različne značilnosti 
zemlje, izpostavljenost vinograda, rodovitnost tal 
in podnebje. To znanje se je prinašalo iz roda v rod. 
To, kar spet želim doseči, je vinograd, kot ga je imel 
pradedek, kjer poleg različnih, mešano posajenih 
sort, sobivajo tudi sadna drevesa, trava in živali.

Biodinamika in permakultura

Biodinamično kmetijsvto izboljša rodovitnost tal. 
Za zmanjšanje bakra in žvepla poleg preparatov 
gnoja iz roga in kremena uporabljam tudi čaj iz 
koprive in preslice.
Trenutno uporabljam manj kot 2 kg čistega bakra 
na hektar, kar je že velik dosežek za našo deževno 
regijo. V nekaterih vinogradih pa sem že dosegel 
cilj, to je neškropljenje.
Permakultura me je naučila opazovanje okolja, ki 
me obdaja, in njegovo organizacijo, saj so vrt, živali, 
hiše, sadovnjak, ribnik in gozd postavljeni na način, 
ki spoštuje sobivanje in naravno okolje.

Betonski sodi

Sorte trgamo skupaj, prešamo in ločimo po 
območjih (Ceglo, Plešivo, Krminska gora in Krmin). 
Več je razlike v posameznih vinogradih, to se pravi 
legi kot med samimi sortami.
Fermentacija je spontana, to se pravi, da izraža 
teritorialnost. V kleti uporabljamo stare betonske 
sode, ki jih je kupil nono Pepi v 60. letih. Jabolčna 
mlečnokislinska fermentacija poteka že med 
fermentacijo alkohola ali takoj zatem. Opravim 2 
pretoka, žveplo skupno ne presega 40 mg/h.
Vino brez filtaracije stekleničim po vsaj 18 mesecih.

Primerjava generacij

Naša vina so odlična za staranje. Nono Pepi je 
začel stekleničiti leta 1957. V 90. letih se je sin 
Edi odločil, da ne bo gojil mednarodnih zvrsti in 
da bo proizvajal eno samo mešanico vina, ki bo 
nosilo ime okraja, to je Collio. Od leta 2008 naša 
kmetija proizvaja eno samo belo sortno vino, to 
je Collio, vino iz avtohtonih sort. Leta 2013 je 
Kristian prevzel kmetijo in jo preusmeril v 
ekološko in biodinamično kmetovanje. Danes vas 
v kleti sprejme Veronika, ki skrbi tudi za 
administracijo, mene, Kristiana, pa najdete v 
vinogradu in kleti.
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Kozlink

Na Kozlinku je 60 let star vinograd, ki ga je 
nasadil nono Roman. V njem je poleg tokaja in 
malvazije največ rebule. Te tri avtohtone sorte 
sestavljajo moje vino Brda.
Vinograd je obdan z gozdom, kar pomeni, da ni 
sorodnih vinogradov. Starost trt, višina in način 
gojenja ohranjajo vinograd zdrav, zato ni treba 
veliko škropiti proti peronospori in oidiju.
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Samonikle rastline

Med eno in drugo vrsto je trava visoka tudi do 1,7 
m. Pomembno je, da čim večje število vrst odcveti 
in pade spet na tla, tako da narava sama določi, 
katera rastlina bo rasla, in se obogati z 
manjkajočimi hranili. Mnoge vrste so fiksatorji 
dušika, druge so naravni viri žvepla in drugih 
mikroelementov.
Visoka trava pomeni tudi močne korenine, ki 
zemljo obdelujejo in prezračujejo brez uporabe 
plugov ali bran.

Macerija s pecljem

Moje prvo macerirano vino je nastalo iz grozdja, ki 
sem ga nabral na martinovo leta 2003, ko sem imel 
16 let. Še danes mislim, da je to najboljše vino, ki 
sem ga kdaj naredil. Začetniška sreča, bi lahko rekli.
Takrat sem uporabil cele grozde s pecljem. Nekaj let 
zatem sem se odločil, da bom tudi za Brdo 
uporabljal to tehniko. Fermentacija tako poteka v 
bistvu v vsaki jagodi posebej, ločeno od mešanice. 
To da vinu eleganco in aromo, medtem ko pecelj 
podaljša obstojnost vina v ustih. To mi je bolj všeč v 
primerjavi s klasično maceracijo, to je brez peclja, ki 
običajno doda polnost in viskoznost.

Živali v vinogradu

Krave in ovce celo zimo preživijo v vinogradih. S 
tem se izognemo agresivnejši mehanski košnji, 
pognojijo in ravno prav poteptajo tla.
V vinogradu živijo v premičnem hlevčku, 
zgrajenem na vozu. Streha, ki jih ščiti, služi 
hkrati za zajem in nabiranje deževnice. Majhen 
panel sončnih celic napaja električnega pastirja.
Spomladi in poleti bivajo na pašnikih in v gozdu. 
Celo leto živijo zunaj in krožijo po vseh parcelah 
kmetije. 

Vrtljivi sodi

Grozdje spustim v sode prostornine 7 hl, ki se po 
furlansko imenujejo »strettin«. Uporabljam tako 
hrastov kot tudi kostanjev, akacijev in jesenov 
les, da ustvarim kompleksnejše vino. Grozdje s 
pecljem večkrat zavrtim v sodu, namesto da bi s 
palico mešal tropine.
To omogoča oksigenacijo naravnih kvasovk za 
dobro fermentacijo in elegantno ekstrakcijo in 
jagode ostanejo cele.

Opoka – Ponka – Flysh

Opoka je ime naše zemlje, ki je nastala med 
eocenom. Sestavljena je izmenično iz slojev 
laporja in apnenca, ki skupaj s prisotnostjo gline 
omogočajo, da tla ni potrebno namakati.
Poleg opoke je pomembna lega, saj bližina 
Jadranskega morja na eni strani in Julijskih Alp 
na drugi omogoča unikatno podnebje za gojenje 
belih vinskih sort.
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