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Okoli$

V 19. stoletju je bil Collio v italijanscini Coglio, v
furlanskem jeziku Cuei in v slovens¢ini Brda. V
casu Avstro-Ogrske pa je bil poznan pod imenom
»In den Ecken«.

Izvor besede pomeni gric, zato se morajo vinogradi
nahajati na grievnatem obmocdju, nasa zemlja je
‘opoka’.

Nasa druZina na tem obmodju Ze ve¢ kot 300 let
obdeluje 12 ha.
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Biodinamika in permakultura O4

Biodinami¢no kmetijsvto izbolj$a rodovitnost tal.
Za zmanj$anje bakra in Zvepla poleg preparatov
gnoja iz roga in kremena uporabljam tudi ¢aj iz
koprive in preslice.

Trenutno uporabljam manj kot 2 kg Cistega bakra
na hektar, kar je Ze velik doseZek za na$o deZevno
regijo. V nekaterih vinogradih pa sem Ze dosegel
cilj, to je neskropljenye.

Permakultura me je naucila opazovanje okolja, ki
me obdaja, in njegovo organizacijo, saj so vrt, Zivali,
hise, sadovnjak, ribnik in gozd postavljeni na nacin,
ki spostuje sobivanje in naravno okolje.
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Collio, » vino iz avtohtonih sort«

Collio, “vino iz avtohtonih sort”, je najstarejse
vino tega okoli$a in v preteklosti je bila ta zvrst
najpogosteje pridelano vino. Danes, s skupino
kmetov in ambicioznim projektom, Zelimo
ohraniti tradicijo zvrsti, pridelane iz avtohtonih
sort, ki so furlanski tokaj, rebula in malvazija.
Furlanski tokaj predstavlja telo, rebula prinasa
kislino, malvazija pa aromati¢nost.

Pred dvema svetovnima vojnima je bila ta zvrst
sestavljena z mnoZico drugih starih sort, ki so
sobivale mesano v vinogradih.
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Betonski sodi

Sorte trgamo skupaj, pre$amo in lo¢imo po
obmogjih (Ceglo, Plesivo, Krminska gora in Krmin).
Vec je razlike v posameznih vinogradih, to se pravi
legi kot med samimi sortami.

Fermentacija je spontana, to se pravi, da izraza
teritorialnost. V kleti uporabljamo stare betonske
sode, ki jih je kupil nono Pepi v 6o. letih. Jabol¢na
mlec¢nokislinska fermentacija poteka Ze med
fermentacijo alkohola ali takoj zatem. Opravim 2
pretoka, Zveplo skupno ne presega 40 mg/h.

Vino brez filtaracije stekleni¢im po vsaj 18 mesecih.
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Zvrst=biodiversiteta

Primerjava generacy
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V preteklosti so bili vinogradi v vseh vinorodnih
okoli$ih me$ani, kar pomeni, da so bile trte
razli¢nih sort zasajene na isti njivi, zato sortna vina
niso obstajala. Kmet je zelo dobro poznal svoj
koscek zemlje in si je zato lahko privodcil, daje sadil
posamezne sorte glede na razlicne znacilnosti
zemlje, izpostavljenost vinograda, rodovitnost tal
in podnebje. To znanje se je prinaalo iz roda v rod.
To, kar spet Zelim dosec, je vinograd, kot ga je imel
pradedek, kjer poleg razli¢nih, mesano posajenih
sort, sobivajo tudi sadna drevesa, trava in Zivali.

Nasa vina so odli¢na za staranje. Nono Pepi je
zacel stekleniciti leta 195%7. V 9o. letih se je sin
Edi odloc¢il, da ne bo gojil mednarodnih zvrsti in
da bo proizvajal eno samo mesanico vina, ki bo
nosilo ime okraja, to je Collio. Od leta 2008 nasa
kmetija proizvaja eno samo belo sortno vino, to
je Collio, vino iz avtohtonih sort. Leta 2013 je
Kristian prevzel kmetijo in jo preusmeril v
ekolosko in biodinami¢no kmetovanje. Danes vas
v kleti sprejme Veronika, ki skrbi tudi za
administracijo, mene, Kristiana, pa najdete v
vinogradu in kleti.
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Kozlink Ol

Na Kozlinku je 60 let star vinograd, ki ga je
nasadil nono Roman. V njem je poleg tokaja in
malvazije najvec rebule. Te tri avtohtone sorte
sestavljajo moje vino Brda.

Vinograd je obdan z gozdom, kar pomeni, da ni
sorodnih vinogradov. Starost trt, vi$ina in nacin
gojenja ohranjajo vinograd zdrav, zato ni treba
veliko $kropiti proti peronospori in oidiju.
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Zivali v vinogradu o4

Krave in ovce celo zimo preZivijo v vinogradih. S
tem se izognemo agresivnej$i mehanski kosnji,
POgnojijo in ravno prav poteptajo tla.

V vinogradu Zivijo v premi¢nem hlevcku,
zgrajenem na vozu. Streha, ki jih $citi, sluzi
hkrati za zajem in nabiranje deZevnice. Majhen
panel son¢nih celic napaja elektri¢nega pastirja.
Spomladi in poleti bivajo na pasnikih in v gozdu.
Celo leto Zivijo zunaj in kroZijo po vseh parcelah
kmetije.
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Samonikle rastline

Med eno in drugo vrsto je trava visoka tudi do 1,7
m. Pomembno je, da ¢im vedje $tevilo vrst odcveti
in pade spet na tla, tako da narava sama doloci,
katera rastlina bo rasla, in se obogati z
manjkajo¢imi hranili. Mnoge vrste so fiksatorji
dusika, druge so naravni viri Zvepla in drugih
mikroelementov.

Visoka trava pomeni tudi mo¢ne korenine, ki
zemljo obdelujejo in prezracujejo brez uporabe
plugov ali bran.
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Macerya s pecljem

Moje prvo macerirano vino je nastalo iz grozdja, ki
sem ga nabral na martinovo leta 2003, ko sem imel
16 let. Se danes mislim, da je to najboljde vino, ki
sem ga kdaj naredil. Zacetni$ka sreca, bi lahko rekli.
Takrat sem uporabil cele grozde s pecljem. Nekaj let
zatem sem se odlocil, da bom tudi za Brdo
uporabljal to tehniko. Fermentacija tako poteka v
bistvu v vsaki jagodi posebej, lo¢eno od mesanice.
To da vinu eleganco in aromo, medtem ko pecelj
podalj$a obstojnost vina v ustih. To mi je bolj vie¢ v
primerjavi s klasi¢no maceracijo, to je brez peclja, ki
obi¢ajno doda polnost in viskoznost.

www.keberk.com
t. 39 04.81 61184 - keberk@keberk.com
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Vrthivi sodi

Grozdje spustim v sode prostornine 7 hl, ki se po
furlansko imenujejo »strettin«. Uporabljam tako
hrastov kot tudi kostanjev, akacijev in jesenov
les, da ustvarim kompleksnejse vino. Grozdje s
pechjem veckrat zavrtim v sodu, namesto da bi s
palico mes$al tropine.

To omogoca oksigenacijo naravnih kvasovk za
dobro fermentacijo in elegantno ekstrakcijo in
Jjagode ostanejo cele.

Opoka — Ponka — Flysh

Opoka je ime nase zemlje, ki je nastala med
eocenom. Sestavljena je izmenicno iz slojev
laporja in apnenca, ki skupaj s prisotnostjo gline
omogocajo, da tla ni potrebno namakati.

Poleg opoke je pomembna lega, saj bliZina
Jadranskega morja na eni strani in Julijskih Alp
na drugi omogoca unikatno podnebje za gojenje
belih vinskih sort.




